Traditionswirtschaft seit
300 Jahren - der Hirzen
in Schinznach-Dorf

Vor 300 Jahren erhielt der Hirzen
seinen noch heute giiltigen Na-
men. Seit 1987 ist er im Eigentum
der Familie Keist.

Wir kaufen die verarbeiteten
Produkte und Rohstoffe wenn im-
mer moglich in der Region ein.
Wahlen wir ausléndische Produk-
te, beziehen wir diese aus Léan-
dern mit vergleichbaren Pro-
duktevorschriften. Gleichzeitig
setzen wir alles daran, die Qua-
litdt unserer Dienstleistungen fiir
die Géste so hoch wie méglich zu
halten. Unser Leitmotto lautet
darum: «Qualitdt, Regionalitat
und Spezialitét».

Nebst einer Speisekarte mit
«gluschtigen» Klassikern, kreie-
ren wir fiir Sie saisonale Uberra-
schungen. Aktuell verwhnen wir
unsere Gaste speziell mit Gerich-
ten, die wir mit Essig und Oel aus
der Region zubereiten. Das be-
kannte Trottenstippli mit Velthei-
mer Mohnsamen und Mohnoel,

ein Blattsalat mit Quittenbalsa-
messig, ein rémisches Emmer-
Eintopfgericht mit Gemiise und
Magenwiler Kiirbiskernoel, ein

“geschmortes Kalbskopfbaggll

aromatisiert mit Zwetschgenbal-
samessig, €in gebratenes Filet
vom Saibling auf hausgemachten
Mohnnudeln mit Mohnoel und
zum siissen Abschluss ein Ein-
korncrépe, gefiillt mit Baumniis-
sen, Weinbeeren und Birnel - all
diese Gerichte kdnnen Sie bei
uns geniessen.

10 Monate nach der Eréffnung
der Genuss-Strasse durften wir
viele neue Kontakte zu Produ-
zenten kniipfen. Wir nutzten Sie,
uns mit interessanten Produkten
von verschiedenen Anbietern
einzudecken, um sie in unserem
Betrieb zu verwenden. Es macht
uns Freude, Neues zu entdecken
und einzigartige Produkte zu ver-
wenden.

lhre Hirzen-Wirte
Dieter und Lisbeth Keist
(www.hirzen.ch)




